
RHUM AMBRÉ AGRICOLE
Clément

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Martinique – Rhum Agricole

Zona produttiva Domaine de l’Acajou

Materia prima Canna da zucchero.

Distillazione Alambicchi a colonna.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambrato.

Profumo Al naso si presenta con note di fiori d'arancio, miele, canna da 
zucchero, frutti esotici, pepe, combinate con note empireumatiche 
(cioccolato, caffè), fruttate (fichi, datteri, noci di cocco ) e speziate (vaniglia).

Sapore Più morbido di un Rhum Blanc e più leggero di un Rhum Vieux, 
questo Rhum offre una buona rotondità in bocca con note fruttate e di 
vaniglia.

Finale Molto morbido, con note lievemente amare, che rispecchiano la sua 
giovinezza.

DOMAINE DE L’ACAJOU / MARTINICA

ANNO DI FONDAZIONE | 1887

METODO DI DISTILLAZIONE | ALAMBICCHI A COLONNA

INVECCHIAMENTO | IN BOTTI DI 
ROVERE AMERICANO

Invecchiamento Minimo 12 mesi in botti di rovere.


